
 
 

 

 

 

 

                                   

SYLWESTER 2019/2020 

 

Menu Sylwestrowe  

Rozpoczęcie balu godzina 20.00 (wejście od godziny 20.00) 

 

Na początek: 

Tatar z ryb wędzonych / Carpaccio z pieczonego buraka 

Krem z pieczonych pomidorów z bazyliową czapą i mozzarella 

 

W bufecie kolacyjnym od godziny 20.00 do 22.00 

Grillowana pierś z kaczki podana na warzywach azjatyckich 

Dorsz otulony boczkiem podany na wonnym szpinaku  

Policzki wołowe duszone w winie 

Polędwiczka Sous Vide na ragout z leśnych grzybów 

Kluski śląskie / Ziemniaki zapiekane / Frytki z batatów 

Zestawy surówek 

 

W bufetach przekąskowych przez cały czas trwania balu: 

Deski mięs i pasztetów pieczystych szefa kuchni 

Grawlaks (łosoś marynowany w soli morskiej, alkoholu, i cytrusach) 

Roladki z bakłażana z żurawiną i serem feta 

Koktajl z krewetek / Domowe sushi / Tatar wołowy  

Bufety sałatkowe: sałata z grillowanym serem podana na rukoli i dodatkiem pestek granatu 

 sałatka z grillowanej cukinii i pomidorem, sałatka z wątróbką drobiową, szpinakiem i orzechami i inne 

 

Bufety słodkości przez cały czas trwania balu 

ciasta, desery, owoce  

 

23.00 - Atrakcja kulinarna wieczoru:  

Festiwal szaszłyków serwowanych przez Szefa Kuchni 

 

O północy: 

Godzina 24.00 Toast Noworoczny - szampan od Kompleksu Wypoczynkowego Kołatka 

Pokaz sztucznych ogni 

 

Godzina 1.30 

W bufecie: 

Barszcz z pasztecikiem / Zupa tajska 

 

Zakończenie balu:  5.00 

 

W trakcie całego balu w cenie: 

Bufet piwny - piwo Svijany z nalewaka 

Napoje gazowane i niegazowane (woda, soki, Coca Cola, Fanta) - bez ograniczeń 

Kawa, herbata - bez ograniczeń 

Toast Noworoczny 

Butelka wina 0,7 l (białe wytrawne lub czerwone wytrawne)  

Lub Butelka wódki Bocian 0,5 l - na parę 




